
Vorderhus-Menü

   		    	  Gebratene Garnelen | Blumenkohl-Pickles | 
					     Erbsen-Vanille-Stampf
				     2021er Thörnicher Ritsch Riesling feinherb
					     Gebrüder Ludwig, Mosel

***

	  			   Fettucchine | Parmesanschaum | Trüffel
			         		   2020er Schlossberg Pinot Gris

Rieger, Baden
***

			   Barbarie-Entenbrust | Sauerkirsch-Jus | Senf  | 
					     Petersilienwurzelpüree						    
			     		    2020er L’Exception, 
			         	    Château Moyau, Languedoc

***

Käseauswahl vom Affineur Degust | Weingelee
			            	 2022er VDN Grüner Veltliner
			            	   Domäne Wachau, Wachau

***

        Dunkles Schokoladen-Mousse | Glühwein-Birne | gebrannte Mandeln 			 
					             | Magenbrot					   
			          	   Duquesa Sherry Pedro Ximénez
			           	   	  Sanchez Romate, Jerez

3- Gang (Garnelen, Ente & Käse) 65,00 € +WEINREISE 28,00€
4-Gang  (Menü ohne Dessert) 80,00 € + WEINREISE 35,00 €

5-Gang (Menü komplett) 90,00 € + WEINREISE 44,00 €
„Wir wechseln unsere Speisekarte alle drei Wochen. Diese Karte ist bis 

einschließlich 15.12.2025 gültig. Unsere neue Karte steht Ihnen spätes-
tens ab dem 18.12.2025 zur Verfügung.“



V O R S P E I S E N

Feldsalat | Trauben | Speck | Walnuss				             	           11,00 €

Lachs-Tatar | Avocado | Brioche 	            	        				                16,00 €

Austern “fine de claire” | Schalottenvinaigrette | Chesterbrot

									                  3 Stück 13,00 €

									                 6 Stück 25,00 €

S U P P E

Kartoffel-Sellerie-Suppe | Wintertrüffel			      	                       13,00 €			 

	  		            

						    

V E G E TA R I S C H E  H A U P T S P E I S E N
Hausgemachte Fettuccine | Parmesanschaum | Wintertrüffel	 	           30,00 €

Gefüllte Rote Beete | Ziegenfrischkäse | Petersilienwurzel | Kerne	           28,00 €

B E I  A L L E R G E N E N  W E N D E N  S I E  S I C H  A N  U N S E R  T E A M



F L E I S C H

Kalbsfilet | Trüffel-Jus | Bohnen | Kartoffelgratin				      	 36,00 €

Rehschnitzel | Haselnussmantel | Preiselbeer | Rotkraut | Schupfnudel	 34,00 €

				      

F I S C H

Seeteufel | Trüffel  | Zitrone-Verveine | Petersilienwurzelpüree	 	 34,00 €

Gambas | Orangen-Ingwer-Sud | Wintergemüse | Fettucchine		              30,00 €

D E S S E R T

Christollen-Parfait | Bratapfelragout | Zabaglione 				    	 14,00 €

Dunkles Schokoladen-Mousse | Glühwein-Birne | gebrannte Mandel | 

Magenbrot	 									         14,00 €

Käseauswahl vom Affineur Degust | Weingelee			   		  14,00 €

Keine Kapazität mehr? Nimm’s flüssig Espresso Martini. Geschüttelt 

nicht gerührt :-) 								          	   9,50 €

Ein feines Glas Portwein		  			               	   	   8,50 €

Sorbet/ Eis 							            	    Kugel je    	   3,00 €

+wahlweise mit Spirituosen oder Sekt			   (Preis variabel)	

B E I  A L L E R G E N E N  W E N D E N  S I E  S I C H  A N  U N S E R  T E A M


